In maart 2007 verschenen in Eindhoven in Bedrijf

Restaurant Clemenshof in Gerwen:
Op topniveau tafelen in huiskamersfeer

In lentevermomming verwarmt een aangenaam februarizonnetje de sfeervolle tuin van
restaurant Clemenshof in Gerwen. Eigenaar Pascal Janssen is trots, en niet onterecht. Want
hoewel alles nog ‘in winterstand’ staat, is het niet moeilijk je voor te stellen wat een heerlijk
plekje dit in de zomer zal zijn. Pascal: “Je zit hier midden in het groen, hebt geen last van het
verkeer of van voorbijgangers en er is genoeg schaduw. In het eerste jaar van ons bestaan,
merkten we al dat onze tuin vooral zakelijke klanten aanspreekt. Vanwege de rust en de
privacy.”

Ook binnen mag Clemenshof er zijn. Stijlvol gedekte ronde tafels, comfortabele fauteuils, warm-oranje
vloerbedekking, smaakvolle kunst aan de muur. Slechts negen tafels, dus prettig overzichtelijk en
intiem. “Zullen we in de opkamer gaan zitten?”, vraagt Pascal, terwijl hij — “pas op de treetjes” —
voorgaat naar een sfeervol hoekje van het restaurant. Het is er knus, niet te verwarren met kneuterig.
Het predikaat ‘huiskamerrestaurant’ dat Pascal en zijn vrouw Francis hun nering meegaven, klopt aan
alle kanten. “Wij willen een uitvalsbasis zijn voor zakenmensen die in een ontspannen sfeer rustig
samen willen tafelen”, aldus Pascal. “Van opgeprikte toestanden houden wij niet. Wij staan voor no
nonsense en geen kapsones. Tegelijkertijd bieden we met onze kaart, onze ambiance en onze service
echter wel topkwaliteit.”

Alles is mogelijk

“De keuken van Clemenshof is Frans-mediterraan”, vertelt Pascal, die zelf achter de kachel staat.
Uiteraard mikt Clemenshof niet alleen op de zakelijke markt. “Ook privé weten mensen ons gelukkig
goed te vinden”, vertelt Pascal. “Om te dineren natuurlijk, maar je kunt hier ook terecht voor een
receptie, een doopfeest of een koffietafel. Alles is mogelijk. Een high tea? Wijnproeverijen? Wij zorgen
ervoor. Ook catering aan huis is mogelijk, eventueel met inbegrip van personeel.”

Aandacht en liefde

Pascals vrouw Francis komt binnen met een bos champagnekleurige rozen. Als gastvrouw houdt zij
zich intensief bezig met de aankleding. “Juist met kleine, extra dingen straal je uit dat je met aandacht
en liefde met je werk bezig bent”, zegt ze. “Geen papieren droogdoekjes in de toiletruimte dus, maar
zachte handdoekjes. Per tafel een mooie roos, een fraaie amuse, aangename muziek. Het zit in onze
genen om onze gasten te verwennen.”

Pascal en Francis zijn dan ook bepaald geen groentjes in horecaland. Beiden waren ze werkzaam in
toprestaurants, waaronder tien jaar bij Normandie in Valkenswaard. Toen begin 2006 de kans zich
voordeed om het 25 jaar oude restaurant Clemenshof over te nemen, was de beslissing snel
genomen. “Het is een prachtig oud pand, niet te groot, niet te klein. Een pand met historie. Dat is ook
de reden dat we de oude naam hebben gehandhaafd. ‘Clemens’ hoort bij Gerwen, daar moet je
respect voor hebben.” En dan de locatie. Eigenlijk op een steenworp afstand van Eindhoven. “Klopt”,
zegt Pascal, “en vanuit Helmond en Veghel is het niet anders; je bent er z6. En parkeren is ook al
geen punt: plenty gratis plaatsen voor de deur. Wat wil je nog meer.”

((kader))
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